


 

 

Vorspeisen 

Kleiner Frühlingssalat  4,50 
***** 
Hummersuppe mit Shrimps  5,90 
***** 
Hausgemachte „Bouillabaise“  
Klare Fischsuppe mit Einlage und Knoblauchbrot  6,50 
***** 
Im Schneckenpfännchen: 12 Miesmuscheln 
mit Kräuterbutter gratiniert und Weißbrot    8,90 
***** 
Scampis in Oliven- Knoblauchöl mit Baguette 9,90 
 

Aus dem Steingutofen 

Elsässer Flammekuchen mit  Schmand,  
Räucherlach, Lauch und Käse  10,50 
***** 
Hausgemachte Pizza mit Thunfisch,  
Tomaten, Zwiebeln, Käse und Peperoni  10,50 
***** 
 

Hauptgänge 

Gyros vom Rotbarsch mit Zwiebeln, Zaziki, Pommes frites  
und Krautsalat  15,80 
***** 
Große Salatplatte / Himbeerdressing mit gebratenen Fischfilets  
und Baguette  14,50 
***** 
Gebratenes Seehechtfilet auf Fenchelrahmsauce mit Bandnudeln  19,90 
***** 
Matjesfilet Hausfrauen Art  mit Äpfeln, Zwiebeln und Gurken 
 in Sauerrahm dazu Bratkartoffeln   12,50 
***** 
Fish and Chips: Bierteig gebackener Seelachs mit Pommes frites und  
Sauce Remoulade  16,60 
***** 
Gebratener Winterkabeljau auf Blattspinat mit Dillsauce und  Reis  24,80 
***** 
Norweger Lachssteak mit Frühlingsgemüse, Kräuterbutter dazu Rösti   25,50 
***** 
Fischteller mit Norweger Lachs, Rotbarschfilet und Kabeljau auf Hummer-  
und Zitronensauce / Kartoffelbett 24,50 
***** Zwei Filets von der Bachforelle „Müllerin“, gebraten mit zerlassener Butter 
und Salzkartoffeln 19,50 



  
 

 

Auszugskarte zur Fischwoche 

 

Rinderkraftbrühe  mit  Markklößchen  4,70  

*****  

Paniertes Putenschnitzel mit  Rahmsauce und Kroketten  15,90 

***** 

Flammkuchen mit Speck, Käse, Schmand und Lauchzwiebeln  

auch vegetarisch  8,90 

***** 

Pizza Alles mit Salami, Zwiebeln, Pilzen, Schinken, Peperoni, Paprika und Käse  

auch vegetarisch   10,90 

***** 

Großer Salatteller mit Rohkost- und Blattsalaten in  Kräuterschmand  

dazu gebratene Putenstbrust  oder gebackene Champignons   13,90 

***** 

Vegetarisch: Selbstgemachte Mehrkornspinatknödel mit Käsesauce 

 und Rucola   13,90 

***** 

Vegan: Frühlings-  Pfannengemüse mit Süßkartoffelpommes und Tomatendip  14,90 

***** 

Dorfjugendschnitzel mit gekochtem Schinken und Käse gefüllt,  

dazu  Rahmsauce und handgeschabte Spätzle 15,80 

***** 

Gekochtes Rhöner Rindfleisch mit Meerrettichsauce, Preiselbeeren 

 und Bratkartoffeln   19,50 

***** 

Rumpsteak mit Kräuterbutter, auf Speckbohnen mit Pommes frites   25,90 

***** 

Vegetarisch: Handgeschabte, saftige Käsespätzle mit Röstzwiebeln   11,90 

***** 

Schwarzwälder Wurstsalat von Lyoner-, Zwiebel- und Käsestreifen  

mit Bauernbrot und Butter   11,50 

***** 

Schinkensülze mariniert mit Zwiebeln, Sauce Remoulade und Bratkartoffeln  11,50 

***** 

 

 


